
P L A T S

Menu du moment

E N T R É E S

Feuilleté de ris de veau / morilles - 18€*
6 huîtres creuses N°3  - 16€*
Croquettes tartufata / fromage râpé du Bailli  - 16€*

D E S S E R T S  

4 3 € / P E R S O N N E  -  * P R I X  À  L A  C A R T E

Civet de marcassin / croquettes de la Ferme du Tilleul - 26€* 
Filet de Bar / caramel d’orange / fenouil / patates douces rôties - 27€*
Linguine pesto / tomates séchées / pignons de pin torréfiés - 21€*

Brownie minute / boule de glace vanille - 10€*
Dôme au spculoos / sablé breton- 10€*
Choco’Rhum 7€*

Pour accompagner votre menu, nous vous  proposons 
l'accord mets/vin à 24€/personne 

(+/- 2 verres avec l'entrée et 2 verres avec le plat) 

Possibilité d'accord vin au verre - 7€/verre



P Â T E S  F R A Î C H E S  M A I S O N

A la carte
E N T R É E S

Carpaccio de boeuf Blanc Bleu Belge / roquette / copeaux de
parmesan / Huile d'olive -  16€
Duo de croquettes (crevettes et fromage du Bailli) - 16€
Scampis à l'ail - 16€
Scampis maison (crème tomatée, chorizo, champignons,
poivrons) - 16€

E N F A N T S

Suggestion  du moment - Prix sur le tableau

Nous adaptons les plats de la carte en petite portion. Si rien ne
vous tente, le chef vous fera une autre proposition ! - 17€

En cas d'allergie, intolérance ou régime particulier, 
nous pouvons nous adapter.

S U G G E S T I O N S

Suprême de poulet de Gibecq sauce crème estragon / légumes
chauds / croquettes de PDT - 23€



D E S S E R T S

A la carte
G R I L L A D E S
(En collaboration avec la Boucherie des Carrières)

Steak Blanc Bleu Belge - 23,5€
Entrecôte Blanc Bleu Belge (+/- 500g) - 34,5€
Tagliata de boeuf Blanc Bleu Belge sauce roquefort - 26€

Accompagnement: croquettes de la Ferme du Tilleul OU frites
belges 
Les sauces (+3 €): béarnaise, estragon, poivre, roquefort
Crudités ou légumes chauds (+1,5€) 

Crème brûlée - 10€
Dame blanche - 9,5€
Glaces et sorbets du moment (Provenance: Ferme Duquesne et Sacré
Charlotte) - 3,5€ (1 boule) 6,5€ (2 boules) 9€ (3 boules)
Moelleux au chocolat et sa boule vanille de la Bêle Histoire 
de Ferdinand - 10€
Mousse au chocolat - 8€
Tiramisus - 8€

En cas d'allergie, intolérance ou régime particulier, 
nous pouvons nous adapter.


